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ACTA DEL XXl CONCURSO DE QUESO ARTESANO DE TEBA 2025

En la Villa Condal de Teba, a 30 de septiembre de 2025, siendo las 19:30 horas, se
procede a la finalizacién de evaluacién de los quesos participantes en el XXIll Concurso
de Queso Artesano de Teba, organizado por el Exemo. Ayuntamiento de Teba, conforme
a las bases establecidas y con la presencia del jurado compuesto por expertos en el
admbito gastrondmico de reconocido prestigio.

PARTICIPANTES

Las empresas queseras inscritas antes del 1 de agosto de 2025 han presentado un
total de 46 muestras de queso, distribuidas en las siguientes modalidades:

1. Queso artesano de coagulacion enzimatica y pasta prensada elaborado con leche
de cabra pasteurizada y periodo corto de maduracién (hasta semicurado).

2. Queso artesano de coagulacion enzimatica y pasta prensada elaborado con leche
de cabra pasteurizada y periodo largo de maduracién (hasta curado).

3. Queso artesano de coagulacion enzimatica y pasta prensada elaborado con leche
cruda de cabra.

4. Queso artesano de coagulacion enzimatica y pasta prensada elaborado con leche
de oveja.

5. Queso artesano de coagulacion enzimatica y pasta prensada con mezcla de
leches de cabra y oveja.

6. Categoria especial Asociacién Gastrondmica “LAVAPUERTAS".

COMPOSICION DEL JURADO
Se rednen las siguientes personas:

e D.2 Maria de Mar Anaya Lépez
D.2 Maria Josefa Quirds Herrera
D. Javier Carmona Gallardo

D. Cristébal Lépez Corral

D.2 Marfa Troyano Sevillano

D. Javier Santos Romero

D. Pablo Sayago Lebrén

D. Antonio Vera Ostios

D. Cristobal Niebla Ponce
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DESARROLLO DEL CONCURSO

La cata se ha desarrollado bajo estrictas normas de anonimato, a través de un proceso
de “cata ciega”, garantizando la imparcialidad de las valoraciones. Ha tenido lugar
durante dos jornadas, 29 y 30 de septiembre. El orden de degustacién fue por categoria.

Cada queso fue evaluado en base a los siguientes criterios:
« Aspecto externo: de 1 a5 puntos.
e Aspecto interno: de 1 a5 puntos.
e Olor:de1a 10 puntos.
e Textura en boca: de 1 a 10 puntos.

e Sabor: de 1a 10 puntos.

RESULTADOS

Tras la evaluacion, el jurado, por unanimidad, ha decidido otorgar tres premios en cada
categoria. Los ganadores recibiran un certificado acreditativo, un trofeo y pegatinas
distintivas con el nimero del premiado.

ENTREGA DE PREMIOS

La entrega de premios se realizara el dia 4 de octubre de 2025 en el recinto ferial del
Mercado del Queso de la Villa Condal de Teba, en acto publico a las 11:00 horas.

Sin mas asuntos que tratar, se levanta la sesién a las 19:30 horas, firmando la presente
acta los miembros del jurado.
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FALLO DEL JURADO
Una vez culminado el proceso de cata de todos los quesos inscritos, el jurado emite el
siguiente fallo inapelable.

A. Quesos elaborados con leche pasteurizada de cabra con un periodo de
maduracién corto (semicurados):

12 Premio: QUESOS UBRIQUE (203 puntos)
22 Premio: QUESOS EL ARQUILLO (202 puntos)

32 Premio: QUESOS EL GAZUL (193 puntos)

B. Quesos elaborados con leche pasteurizada de cabra con un periodo de
maduracién largo (curados):

12 Premio: QUESOS PAJARETE (213 puntos, desempate ganador por jurado)
22 Premio: QUESOS LA PASTORA DE GRAZALEMA (213 puntos, desempate por jurado)

32 Premio: QUESOS EL GAZUL (208 puntos)

C. Quesos elaborados con leche de oveja:

12 Premio: QUESOS LOS VIVALES (194 puntos)
22 Premio: QUESO DE UBRIQUE (177 puntos)

32 Premio: QUESOS SENORIO DE LA MANCHA (174 puntos)

D. Quesos elaborados con mezcla de leches de cabra y oveja:

12 Premio: QUESOS EL GAZUL (246 puntos)
22 Premio: QUESOS LA PASTORA DE GRAZALEMA (235 puntos)

32 Premio: QUESOS PAJARETE (233 puntos)

E. Quesos elaborados con leche cruda de cabra:

12 Premio: QUESOS SENORIO DE LA MANCHA (262 puntos)

22 Premio; QUESOS EL ARQUILLO (251 puntos)
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32 Premio: QUESOS LA HORTELANA (236 puntos)

Lo que firmamos, a las 19:30 horas, en las instalaciones del Hotel Municipal de Teba
(Médlaga), para que surta efecto y se otorguen los premios referidos durante la
celebracién de la XXIll Feria del Queso de la Villa de Teba el proximo 4 de octubre de
2025. Comprometiéndonos a mantener el secreto de nuestra votacion hasta esa fecha:
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FALLO DEL JUBADO CATEGORIA ASOCIACION GASTRONOMICA “LAVAPUERTAS"

Une veg culminads o) proceso de cata de todos los quesos inscritos en la categoria
LAVAPUERTAS o Jurado compuesto por las siguientes personas emite el fallo posterior,

Compoui0itin DEL JURADO
Se rodgnen 133 siguientes personas:
« D/D2  SMVADOR KIckARTE FERQNANDE
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MENCION ESPECIAL DE QUESOS CATEGORIA LAVAPUERTAS

[ & ! .
pREMIO ONICO: QLVESERL TORMALBA Op MEMRLA

Lo que firmamos, a las 7/1 51 horas, en las instalaciones del Hotel Municipal de
Teba (Malaga), para que surta efecto y se otorguen los premios referidos durante la
celebracion de la XXIlI Feria del Queso de la Villa de Teba el préximo 5 de octubre de
024. Comprometiéndonos a mantener el sgcreto de nuestra votacion hasta esa fecha:
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